PROYECTO 7745 "COMPROMISO POR UNA ALIMENTACION INTEGRAL EN BOGOTA" FORMATO NO CONTROLAGO
FORMATO AGYA DE VISITA PUNTOS DE TOMA DE ANALISIS
TOMA DE MUESTRAS Y ANALISIS MICROBIOLOGICOS
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1. Identficacian Contratisla

9151/2025 Biotrends Laboratorios SAS

No Centralo Nombre del conlratista

2. Ubicacion del punto toma de item de ensayo

Nombre de planta / bodega punto S‘h 0 Mn ’ ".ﬂ e
Servicio / Modalidad (-1\ ™ C C\ arcH Contralo / convenio / operacion: __SMS___

Direccion planta / bodega / punto. ( Q “e S‘ ! 3‘5 JLr &% 4 i)‘ i )& !—jt
Tel 3 \0 2,9\(’_)'-'] \ } l Persona responsable de planta / bodega / punio:

OTEORGA

Modalidad: Comedores comunitarios- Cocinas populares

FUENTE TIPO DE ITEM DE ENSAYO CANTIDAD
VATERIA PRINA FULPA DE FRUTAILACTEGS 1
z AUMENTO PREPARADD EN
PRODUCTO TERMINAI 1 v {
DO LQCRoy ResTAURANTECOCDO, ., . |1 1 A
PRODUCTO TERMINADO CRUDO i EN$ALN3NJUGO 1
AGUA  * |, AGUA (MICROBILOGICO) 7 ] 4
FROTIS DE MANOS PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTO /
PREFARACION DE ALIMENTOS. MENAJE Y
SUPERFICIES EQUIPOS UTILIZADOS EN EL SERVICIO DE /
ALIMENTACION, *
©OTROS ; /

TQTAL ITEMS DE ENSAYO L‘.

Modalidad: Canastas-Paquetes de contingencia-refrigerios A

FUENTE TIPO DE ITEM DE ENSAYOQ CANTIDAD
MATERIA PRIMA ENATADOS C R /
MATERIA FRIMA PRODUCTOS DE PANADERIA i 3 /
MATERIA PRIMA HARINAS /
MATERIA PRIMA LACTEOS Y DERIVADOS ! /
MATERIA PRIMA BEBIDAS /

OTROS

TOTAL ITEMS DE ENSAYO

Suministro de alimentos perecederos y no perecederos

“~ FUENTE TIPO DE ITEM DE ENSAYO CANTIDAD

MATERIA PRIMA LACTEOS Y DERNADQS /

MATERIA PRIMA CARNICOS /
MATERIA PRIMA PESCACOIATUN S
MATERIA PRIMA HARINAS A /

% MATERIA PRIMA PRCDUCTOS DE PANADERIA /

0TROS et

TOTAL ITEMS DE ENSAYO

No. Variables Nivel del Cumplimiento No. Variables Nivel del Cumplimiento

Cumple con la lotalidad de iteins de ensayo
eslablecidas para el punto/planta’hodega, en

c NC NA
2 £ | 2 |y en el procedimiento de loma de ltems de ensayo conterido en el
las condiciones de calidad requeridas en &l e
anexo lecnico.

Realiza la toma de ilems de ensayo NC NA (o] NC NA

i c
microbiologlcos eslablecidas por la SDIS, en El
abora un acla al momento de la loma de [lems de ensayo, con m E :'
iog lermpos; detalle.y (racuencly agueridon e/ los minimas establecidos en el anexo lecnico.

Cumple can los lineamientos eslablecidos en el plan de muestreo c NC NA

w

el anexo técnico, plan de mueslreo |
cronoyrama de muestreo

i El analista de lak io porla los el tos de (o] NC NA
Entrega una copia fisica del acla de loma de c NC NA i
9 imnsn de en:alyo al representante  del 6 persoial, oquipos, Y, dotgcion FRI8 I8, 0ma
c’nuau>la/aaoriadnlr.omnlenm vendedor de llems de ensayo, aphcando las BPM necesarins para garanizai
0 G ¢ In inocuidand de la toma,
c NC NA
P ia del ficad d c NC NA .
c:l';:e f;'::m“:p::‘;::I‘:A;:':I‘:::‘;“m:":; Porta Ia copln del plan de capacilacién continuo y permanente D D
7 personal que toma log (lems de ensayo, con @ D D 8 |para el personal manipulador de alimenlos (t¢cnicos de ltems de

una vigencia no superior a (1) ano ensayo). .
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i Eliahoratorio. sl momenta e la torma da lns lams da ananyo
Implemasita protocolos de BPM an la loma de [ NC NA tenfica la kdantificACidn da 108 eciprentad envirsas y ilensilion an

Cc
9 [ftem de ensayo. tanaparte (eactenn s [E r‘] ( l Y0 oo uttan va & Mimacannr ta muesled paca su reapeclivo m [:] D
custodia) J franapone

Nombre del analista: &QQ n&:f;\s_\&‘_‘ Certificado médico-fecha: CL,M 1] le, ) !
TR vV

Ultima capacitacion-tema: C\, r\ﬂt‘.
v
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El analista realiza correctamenté las BPM, lavado de manos, uso de gorro, lapabocas guanles, bata los maleriales que ulliza para la loma del item de ensayo

KR AR EDE U

—

se encventran estenles, deja copia del acta de toma de ilems de ensayo al coordinador del comedor, los recipientes donde se Iransporian y almacenan los

items de ensayo se encuentran correctemente identificados, la nevera donde se lransportan los ilems de ensayc se encuentra limpia y desinfectada, con pilas

de refrigeracion que mantienen la temperatura de 10s ilems lomados

=

Se toma la totalidad de ilems de ensayo segun cronograma y plan de mueslireo, cumpliendose can los lineamientos esteblecidos en los mismos (equipos,

calibrados esleriles. BPM)
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PROFESIONAL DE EQUIPO DE SUPERVISION
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